



 

TORTA CON NUTELLA

Ingredienti
     175 gr di zucchero di canna
     150 gr di burro + il burro per imburrare la 
       tortiera
     230 gr di farina biologica 00
     60 gr di frumina
     3 uova grandi biologiche
     1 vasetto di yogurt bianco
     150 gr di nutella
     1 pizzico di sale
     1 bustina di lievito per dolci
     Zucchero a velo
 

Procedimento
Lavorare il burro a crema con le fruste elettriche. Aggiungere lo zucchero e azionare le fruste per qualche minuto. Ora aggiungere le uova e impastare fino a quando il tutto è ben amalgamato. Miscelare insieme la farina, la frumina e il lievito. Unire il tutto, a cucchiaiate, all’impasto. Ora aggiungere lo yogurt, la farina rimasta, il sale e la nutella (fatta leggermente ammorbidire). Quando è tutto ben amalgamato versare l’impasto in una tortiera di 26 cm di . Cuocere a 220° per 30 – 40 minuti nel forno preriscaldato. Togliere il dolce dalla tortiera solo quando è freddo e spolverare con zucchero a velo.
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